Sernik z rosqg

Sktadniki:
Ciasto kruche

Masa serowa

e 250 g maki

e 1 tyzeczka proszku do pieczenia
e 150 g mastfa (zimnego)

e 1/2 szklanki cukru pudru

e 1jajko

o 2 70ttka

o 1kgzmielonego twarogu

o 2jajka

o 4 ;6ttka

e 1 szklanka cukru

e 2 opakowania cukru wanilinowego

e 2 budynie smietankowe lub waniliowe
e 3 szklanki mleka

e 1/2 szklanki oleju roslinnego

Bezowa pianka

e 6 biatek
e 1 szklanka cukru

POTRZEBNE BEDA: MISKA, BLACHA DO PIECZENIA,GARNEK, MIARKI DO PtYNOW ORAZ SYPKICH

PRODUKTOW | OCZYWISCIE FARTUCH OCHRONNY

Przygotowanie

Ciasto kruche

1.

Zagnie$¢ ciasto kruche: do maki dodaé proszek do pieczenia, pokrojone w kosteczke zimne mastfo oraz
cukier puder. Rozdrobni¢ sktadniki na kruszonke (sieka¢ na stolnicy lub rozdrobi¢ mieszadtem miksera
planetarnego lub rozdrobni¢ palcami). Nastepnie dodaé 1 jajko oraz 2 zéttka (2 biatka odtozyé na beze) i
zagnie$¢ gfadkie ciasto, uformowac kule.

Duzg forme o wymiarach 25 x 40 cm wysmarowaé mastem i wytozy¢ papierem do pieczenia (spdd i boki).
Ciasto pokroi¢ nozem na plasterki i roztozy¢ je na spodzie blaszki. Ugnie$é palcami na réwny placek.
Podziurkowaé widelcem i piec przez ok. 10 minut w piekarniku nagrzanym do 180 stopni C.

Masa serowa

1.

2 jajka i 4 z6ttka (4 biatka odtozy¢ na beze) ubic¢ z dodatkiem cukru i cukru wanilinowego na puszysty biaty
krem (ok. 8 minut). Nastepnie zmniejszy¢ obroty miksera do srednich i stopniowo dodawacd twardég caty
czas miksujac.

W oddzielnej misce wymiesza¢ mleko z sypkimi budyniami. Stopniowo wlewa¢ otrzymang mieszanke do
masy serowej miksujgc na matych obrotach. Na koniec wlewac olej roslinny. Otrzymana masa serowa
bedzie bardzo rzadka.

Delikatnie wyla¢ jg na podpieczony spéd i wstawi¢ z powrotem do piekarnika nagrzanego
do 180 stopni C. Piec przez ok. 45 minut do Sciecia sie masy. Po upieczeniu piekarnik przestawic¢ na 150
stopni C.

Bezowa pianka

1.

Pianke bezowg nalezy zaczgé przygotowywac na ok. 10 minut przed koricem pieczenia sernika. Biatka
ubija¢ z cukrem przez ok. 8 - 10 minut na sztywng i gestg piane.



. Wytozy¢ jg na goracy sernik i wygtadzi¢ powierzchnie. Mozna zrobié rowki za pomoca specjalnej ptytki do
dekoracji tortéw, mozna tez pozostawic¢ gtadki wierzch.

Piec w 150 stopniach C przez 15 minut. Od razu wyjgc sernik z piekarnika i ostudzi¢. Po okoto 1/2 godzinie
zaczng pojawiac sie pierwsze kropelki rosy, po 1 godzinie powinny pojawic sie juz wszystkie.




