Placki ziemniaczane z marchewka

Sktadniki:

- 1kg ziemniakéw

- 0,5 kg maki

- 4 marchewki

- 2 jajka

- 3 cebule

- szklanka mleka

- sOl, pieprz, cukier do smaku
- 1 litr oliwy

- kwasna smietana

- cukier do posypania

Potrzebne naczynia:

- waga

- miska

- nozyk do warzyw

- tarka do warzyw lub robot kuchenny wielofunkcyjny
- patelnia

- topatka drewniana

- tyzka

- garnek

- szklanka

- mata nabierka

Wykonanie:

Obieramy ziemniaki, marchewke i cebule. Doktadnie ptuczemy a nastepnie
trzemy na tarce warzywnej. Mleko zagotowujemy w garnku i zalewamy nim,
potarte warzywa. Dokfadnie mieszamy, dodajemy make, jajka, sol, pieprz i
cukier do smaku. Rozgrzewamy na patelni oliwe, naktadamy porcje ciasta. Po
zrumienieniu przektadamy na drugg strone, za pomoca fopatki. Placki
ziemniaczane mozemy jes¢ z kwasng smietang, bagdz posypane cukrem.
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